




“ Et si on faisait
Gogaille ?

Présentation Générale

•Gogaille c’est quoi ?

•Pourquoi Limoges ?
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Présentation Staff

•Charles de Clerfayt – Directeur Gogaille Limoges

•Dylan Chatain – Chef Boulanger et Meilleur 
Jeune boulanger de France

•Sans oublier nos 30 collaborateurs qui font 
Gogaille avec nous tous les jours !
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Quelques dates

•Décembre 2021 : Ouverture des Echoppes
•Février 2022 : Ouverture du Fournil
•Octobre 2022 : Ouverture des Loges Préfecture
•Eté 2023 : Ouverture des Loges Gambetta

•2023 : Ouverture d’autres villes
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Quelques datesLes Echoppes Gogaille

•Restaurant / Bar / Snack  / Evénements
•Une cuisine simple et savoureuse mettant en 
avant les spécialités locales

•Des produits sourcés dans notre région et en 
circuit court

•Respectueuse de l’environnement (Ecotable) et 
de nos producteurs

•Une offre diversifiée
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Les Loges Gogaille

-Hotel 4 étoiles
-Cœur de ville
-13 chambres 
et appartements
-100% autonome
-Ecologie et valeurs
-À Partir de 72€ pdj inclus
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Le Fournil 
Gogaille

•Dylan - Meilleur JBF
•Bio et au 
levain naturel
•Céréales locales
•Pains
•Pâtisseries
•Snacking
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